
 

Spisesteder 
Henrik Ibsens gate 36, tel/faks: 22 55 00 20 / 22 55 02 18 

Nobels Fredssenter, Vestbanen, tel/faks: 22 83 04 00 / 22 83 03 99 
Ullevålsveien 47, St Hanshaugen, tlf/faks: 22 60 11 61 / 22 60 11 71 

Tollbugata 11, tlf/faks: 22 42 85 51 / 22 42 85 51 

 
Selskapsmeny Party menu  
 
Forrett  Starter 

• Krydderstekt kamskjell på røkt gulrotpuré, frisk eplesalat og beurre‐noisette 
Fried scallops, puré of smoked carrots, fresh apple salad and nut‐butter sauce 

• Foie gras terrine med grillet brioche og fikenmarmelade 
Terrine of fois gras, grilled brioche and marmelade of figs 

• Jordskokksuppe med confit av ishavsrøye, sprø chips og trøffelolje 
Soupe of Jerusalem artichoke, confit og Arctic char, chips and truffle oil 

 
Hovedrett  Main course (fisk kan serveres som forrett nr 2 eller mellomrett)  

(fish can be served as a second starter or as an intermediate course) 
• Bakt torsk på braiserte linser, dampet poc choy og beurre‐blanch med sprø panchetta 

Oven bakes cod, fried lentils, steamed poc choy, beurre‐blanch and crispy panchetta 

• Stekt kveite med lardo på blomkålkrem, sautert kongekrabbe og kål servert med 
skalldyrskum 
Fried halibut with lardo, cream of cauliflower, king crab sauté, cabbage and shellfish sauce 

• Lammecarré på sitronbakte grønnsaker, servert med hvitløksskum, annapotet og 
rosmarinsaus 
Lamb chops, lemon‐fried vegetables, froth of carlic, anna‐potato and rosemary sauce 

• Andebryst på braisert rødkål servert med sellerikrem, Mas en miel‐saus og 
potetconfit a parte 
Breast of duck, fried red cabbage, cream of celery root, Mas en miel‐sauce and potatoconfit a parte 

• Rosastekt vilt med baconsautert rosenkål og sopp, tyttebærkokt eple, servert med 
potetpuré og foie gras‐saus 
Roasted deer, bacon sauted Brussels sprout, apples with cowberry, potato pure and fois gras sauce. 

 
Ost Cheese 

• Utvalg av franske oster servert med noe søtt     
French cheeses with something sweet 

 
Dessert Dessert        

• Crème brulée med vanilje fra Tahiti og bringebærsorbet (crème brulée with raspberry sorbet)  

• Varm sjokoladefondant 70% med sorbet (hot chocolate fondant with sorbet) 
• Pascal kake med sorbet og bærsalat  (Pascal cake with sorbet and salad of berry)  

 
 
Pris pr kuvert Prices 

• 3 retter 450,‐ (Three‐course dinner) 
• 4 retter 545,‐ 
• 5 retter 630,‐ 
• 6 retter 715,‐ 
• Ost 65,‐ (cheese)        

 
www.pascal.no  post@pascal.no 


